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TENTANG
TUGAS MENGAJAR DOSEN SEMESTER GASAL 2015/2016
FAKULTAS TEKNIK UNIVERSITAS NEGERI YOGYAKARTA

DEKAN FAKULTAS TEKNIK UNIVERSITAS NEGERI YOGYAKARTA
bahwa dalam rangka pelaksanaan tugas pendidikan dan pengajaran Semester Gasal 2015/2016,
Fakultas Teknik Universitas Negeri Yogyakarta, perlu menetapkan Tugas Mengajar Dosen Semester
Gasal 2015/2016.
bahwa untuk keperluan dimaksud perlu ditetapkan dengan Keputusan Dekan.
Undang-undang Nomor 20 tahun 2003 tentang Sistim Pendidikan Nasional(Lembaran Negara
Republik Indonesi tahun 2003 No.78, Tambahan Lembaran Negara Republik Indonesia Nomor
4301);
Peraturan Pemerintah Republik Indonesia Nomor 17 tahun 2010 tentang Pengelolaan dan
Penyelenggaraan Pendidikan sebagaimana telah diubah dengan Peraturan Pemerintah Republik
Indonesia Nomor 66 tahun 2010 tentang Perubahan Atas Peraturan Pemerintah Nomor 17 tahun
2010(Tambahan Lembaran Negara Republik Indonesia Nomor 5105);
Keputusan Presiden Republik Indonesia Nomor 93 tahun 1999 tentang Perubahan Institut Keguruan
dan IImu Pendidikan menjadi Universitas;
Peraturan Mendiknas Republik Indonesia Nomor 23 tahun 2011 tentang Organisasi dan Tata Kerja
Universitas Negeri Yogyakarta.
Peraturan Mendiknas Republik Indonesia Nomor 34 tahun 2011 tenta'ng Statuta Universitas Negeri
Yogyakarta.
Keputusan Mendikbud Republik Indonesia Nomor 98/MPK.A4/KP/2011 tentang Pengangkatan
Rektor Universitas Negeri Yogyakarta;
Keputusan Rektor Universitas Negeri Yogyakarta Nomor 1160/ UN.34/KP/2011 tahun 2011 Tentang
Pengangkatan Dekan Fakultas Teknik Universitas Negeri Yogyakarta tahun 2011,
MEMUTUSKAN
KEPUTUSAN DEKAN TENTANG TUGAS MENGAJAR DOSEN FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITASNEGERI YOGYAKARTA SEMESTER GASAL 2015/2016.
Menetapkan Tugas Mengajar Dosen ~ Semester Gasal 2015/2016, Fakulltas Teknik Universitas
Negeri Yogyakarta sebagaimana dimaksud dalam lampiran Keputusan ini yang menjadi bagian tidak
terpisahkan dengan Keputusan ini:
1. Lampiran] : Tugas mengajar dosen jurusan Pendidikan Teknik Elektro Fakultas Teknik
Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
2. LampiranIl : Tugas mengajar dosen jurusan Pendidikan Teknik Elektronika Fakultas Teknik
Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
3. LampiranIIl: Tugas mengajar dosen jurusan Pendidikan Teknik Mesin Fakultas Teknik
Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
4. LampiranIV: Tugas mengajar dosen jurusan Pendidikan Teknik Otomotif Fakultas Teknik
Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
5. Lampiran V : Tugas mengajar dosen jurusan Pendidikan Teknik Sipil dan Perencanaan Fakultas
Teknik Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
6. Lampiran VI: Tugas mengajar dosen jurusan Pendidikan Teknik Boga Busana Fakultas Teknik
Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
7. Lampiran VII: Tugas mengajar dosen Mata Kuliah Umum dan Mata Kuliah Kependidikan
Fakultas Teknik Universitas Negeri Yogyakarta semester Gasal 2015/2016.
Daftar dosen mengajar dimaksud diktum PERTAMA diserahi tugas mengajar dan menguji sesuai
mata kuliah tersebut seperti terlampir.
Biaya yang diperlukan dengan adanya Keputusan ini di bebankan pada Anggaran DIPA Universitas
Negeri Yogyakarta Tahun 2015.
Keputusan ini berlaku sejak tanggal 7 September 2015 s.d. 23 Desember 2015
SALINAN Keputusan Dekan ini disampaikan kepada
1. Wakil Dekan I, II, III
Para Kajur
Kepala Bagian Tata Usaha
Ka. Sub. Bagian Keuangan & Akuntansi
Ka. Sub. Bagian Pendidikan
Yang bersangkutan.
akultas Teknik Universitas Negeri Yogyakarta

o ON U 01

-Ditetapkan di Yogyakarta
/Egda tanggal 1 September 2015




LAMPIRAN VI KEPUTUSAN DEKAN FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS NEGERI YOGYAKARTA
NOMOR : 243TAHUN 2015

TENTANG TUGAS MENGAJAR DOSEN SEMESTER GASAL
TAHUN AKADEMIK 2015/2016
FAKULTAS TEKNIK UNIVERSITAS NEGERI YOGYAKARTA

TUGAS MENGAJAR DOSEN SEMESTER GASAL TAHUN AKADEMIK 2015/2016
JURUSAN PENDIDIKAN TATA BOGA FAKULTAS TEKNIK UNIVERSITAS NEGERI YOGYAKARTA

PROGRAM SKS
NAMA DOSEN MATA KULIAH SEM STUDI T 3 J
Etika Profesi 11l S1/A 2 0 0 2
Patiseri Il V S1/A1 0 3 0 3
Patiseri |l \ S1/A2 0 3 0 3
Manajemen Pendidikan Vil S1/A 2 0 0 2
i ; Etika Profesi i S1/D 2 0 0 2
kSt hiamise Manajemen Pendidikan Vi S1/D R 2
Etika Profesi I D3/B 2 0 0 2
Manajemen Pendidikan \ S1/D 2 0 0 2
Manajemen Pendidikan PKS 2 0 0 2
20
Pemberdayaan Keluarga dan Masyarakat 11 S1/A 2 0 0 2
Metodologi Penelitian Pendidikan V S1/A 2 0 0 2
Bimbingan Karir Kejuruan VI S1/A 2 0 0 2
Seni Penyajian Makanan | S1/D1 0 2 0 2
Seni Penyajian Makanan | S1/D2 0 2 0 2
Dr. Kokom Komariah Pengolahan Makanan Kontinental | I S1/D1 1 2 0 3
Pengolahan Makanan Kontinental | I S1/D2 1 2 0 3
Perencanaan Menu dan Resep Kontinental | S1/D 2 0 0 2
Perencanaan Menu dan Resep Kontinental | D3/B 2 0 0 2
Bimbingan Karir Kejuruan \Y S1/D 2 0 0 2
22
Manajemen Dapur [ S1/A 2 0 0 2
Pengolahan Makanan Kontinental | | S1/D1 1 2 0 3
Pengolahan Makanan Kontinental | | S1/D2 1 2 0 3
Pengolahan Makanan Kontinental | I D3/B1 1 2 0 3
s Pengolahan Makanan Kontinental | I D3/B2 1 2 0 3
tinan, M.ed Pendidikan Konsumen I D3/B s e ) 2
Pemberdayaan Keluarga dan Masyarakat 1] D3/B 2 0 0 2




Manajemen Katering vV D3/B 0 3 0 3

Pendidikan Konsumen 1] S1/D 2 0 0 2

23

Pengolahan Makanan Oriental 1] A1/A1 0 2 0 2

Pengolahan Makanan Oriental Il S1/A2 0 2 0 2

Evaluasi Pembelajaran \ S1/A 2 0 0 2

Statistika \ S1/A 2 0 0 2

Seminar Proposal VI S1/A 0 1 0 1

Pengolahan Makanan Oriental 1] S1/D1 0 2 0 2

et Pengolahan Makanan Oriental 1 S51/D2 0 2 0 2
Dr. Endang Mulyatiningsih Metodologi Penelitian Pendidikan I S1/D 2 ol B )
Statistika V S1/D 2 0 0 2

Pengolahan Makanan Oriental 1 D3/B 0 2 0 2

Pengolahan Makanan Oriental 1 D3/B 0 2 0 7

Strategi Pembelajaran Kejuruan PKS 2 0 0 2

Metodologi Penelitian Pendidikan PKS 2 0 0 2

25

Seni Penyajian Makanan | S1/A1 0 2 0 2

Seni Penyajian Makanan I S1/A2 0 2 0 2

Pemberdayaan Keluarga dan Masyarakat Il S1/D 2 0 0 2

Pengolahan Kue Nusantara | I S1/D1 1 2 0 3

Pengolahan Kue Nusantara | Il S1/D2 1 2 0 3

Dr. Badraningsih Lastariwati Praktik Diet 1} D3/B1 0 2 0 2
Praktik Diet i D3/B2 0 2 0 2

Pemberdayaan Keluarga dan Masyarakat \Y D3/B 2 0 0 2

Pengolahan Kue Nusantara ll V D3 0 3 0 3

llmu Gizi | S1/A 2 0 0 2

23

Perencanaan Menu dan Resep Kontinental | S1/A 2 0 0 2

Pengolahan Makanan Kontinental | | S1/A1 1 2 0 3

Pengolahan Makanan Kontinental | | S1/A2 1 2 0 3

Pengembangan Produk Waralaba Vil S1/A 0 3 0 3

Sutriyati Purwanti, M.Si Pengembangan Produk Patiseri Vil S1/A 0 3 0 3
Patiseri |l V S1/D1 0 3 0 3

Patiseri Il vV S1/D2 0 3 0 3

Pengembangan Produk Patiseri VIl S1/D 0 3 0 3

23




Pengolahan Kue Nusantara | 1 S1/A1 1 2 0 3

Pengolahan Kue Nusantara | ] S1/A2 1 2 0 3

Tata Hidang 11l S1/A1 il 2 0 3

. > Gt Tata Hidang 11 S1/A2 1 2 0 3

7 |Prihastuti Ekawatiningsih, M.Pd Tal Hidang i S1/D1 . 5 0 3
Tata Hidang 1] S1/D2 i 2 0 3

Evaluasi Pembelajaran \ S1/D 2 0 0 2

20

Patiseri Il \ S1/D2 0 3 0 3

Pengembangan Produk Patiseri Vi S1/D 0 5 0 8

Praktik Diet 11 D3/B1 0 2 0 2

Praktik Diet 11} D3/B2 0 2 0 2

Pengolahan Makanan Oriental i D3/B1 0 2 0 %

8 |Rizgie Auliana, M.Kes Pengolahan Makanan Oriental i D3/B2 0 2 0 2
Dekorasi Patiseri V D3/B1 0 3 0 3

Dekorasi Patiseri \ D3/B2 0 3 0 3

Pengembangan Produk Patiseri \ D3/B 0 3 0 3

llmu Gizi | S1/D 2 0 0 2

25

Fisika 11 S1/A 2 0 0 2

Teknologi Pengawetan Makanan V S1/A1 0 2 0 2

Teknologi Pengawetan Makanan \ S1/A2 0 2 0 2

Fisika 1 S1/D 2 0 0 2

Teknologi Pengawetan Makanan V S1/D1 0 2 0 2

: : Teknologi Pengawetan Makanan Vv S1/D2 0 2 0 2

8- {br: Munara Hugrahent Seminar Proposal Vi S1/D ISR 1
Fisika 1l D3/B 2 0 0 2

Teknologi Pengawetan Makanan \ D3/B1 0 2 0 2

Teknologi Pengawetan Makanan V D3/B2 0 2 0 2

Pengembangan Produk Waralaba VI S1/D 0 3 0 3

22

Pengolahan Kue Nusantara | 1 S1/A1 1 2 0 )

Pengolahan Kue Nusantara | 1] S1/A2 1 2 0 3

Pengolahan Makanan Oriental 11 S1/A1 0 2 0 2

Pengolahan Makanan Criental 1] S1/A2 0 2 0 2

Manajemen Dapur [ S1/D 2 0 0 2

10 |Titin Hera Widi Handayani, M.Pd. |Pengolahan Kue Nusantara | Il S1/D1 1 2 0 3
Pengolahan Kue Nusantara | 1] S1/D2 1 2 0 3

Pengolahan Makanan Oriental ] S1/D1 0 2 0 2

Pengolahan Makanan Oriental 1] S1/D2 0 2 0 2




Perencanaan Menu dan Resep Oriental I D3/B 2 0 0 2

24

Pengolahan Makanan Kontinental | I S1/A1 1 2 0 3

Pengolahan Makanan Kontinental | | S1/A2 1 2 0 3

Media Pendidikan \ S1/A 2 0 0 2

Seni Penyajian Makanan | S1/D1 0 2 0 2

Seni Penyajian Makanan | S1/D2 0 2 0 2

a : . Media Pendidikan lil S1/D 2 0 0 2

1, S\l Rineetl, HLEG, Pengolahan Makanan Kontinental | | D3/B1 1 2 0 3
Pengolahan Makanan Kontinental | I D3/B2 1 2 0 3

Tata Hidang 11 D3/B1 1 2 0 3

Tata Hidang 11 D3/B2 1 2 0 3

26

Teknologi Pengawetan Pangan V S1/A1 0 2 0 2

Teknologi Pengawetan Pangan V S1/A2 0 2 0 2

Teknologi Pengawetan Pangan V S1/D1 0 2 0 2

Teknologi Pengawetan Pangan \Y S1/D2 0 2 0 2

: : : Teknologi Pengawetan Pangan \ D3/B1 0 2 0 2

( w e b Teknologi Pengawetan Pangan \ D3/B2 0 2 0 2
Teknologi Informasi I D3/B1 0 2 0 2

Teknologi Informasi I D3/B2 0 2 0 2

llmu Pangan I D3/B 2 0 0 2

18

Tata Hidang i S1/D1 1 2 0 3

Tata Hidang 11 S1/D2 1 2 0 3

Tata Hidang il D3/B1 1 2 0 3

13 |Minta Harsana, M.Sc Tata Hidang i D3/B2 1 2 0 3
Kuliner dan Industri Pariwisata V D3/B 2 0 0 2

Tata Hidang Il \ D3/B 0 2 0 3

17

Pemasaran [l S1/A 2 0 0 2

Kuliner dan Industri Pariwisata V S1/A 2 0 0 2

Pemasaran 11 S1/D 2 0 0 2

Kewirausahaan V S1/A 2 0 0 2

Kewirausahaan V S1/D 2 0 0 2

14 [Dewi Eka Murniati, M.M Kuliner dan Industri Pariwisata Vv S1/D 2 0 0 2
Pemasaran 11 D3/B 2 0 0 2

Pengembangan Produk Waralaba VII S1/D 0 3 0 3

Teknologi Informasi I D3/B1 0 2 0 2

Teknologi Informasi I D3/B2 0 2 0 2




21

Matematika | S1/A 2 0 0 2

: Matematika I S1/D 2 0 0 2

15 |Sugiyono, M.Kes Matematika | D3/B 2 0 0 2
Manajemen Dapur | D3/B 2 0 0 2

8

Makanan Kesehatan 1] S1/A 2 0 0 2

. i Makanan Kesehatan Il S1/D 2 0 0 2

18| Nan Retremnati thhee Makanan Kesehatan i D3/B s 6. | D 5
6

llmu Pangan 1 S1/A 2 0 0 2

17 |lchda Chayati, MP [Imu Pangan 1] S1/D 2 0 0 2
4

Perencanaan Menu dan Resep Oriental | S1/A 2 0 0 2

Pengolahan Kue Nusantara | [l D3/B1 1 2 0 3

Pengolahan Kue Nusantara | 1] D3/B2 1 2 0 3

18 |Marwanti, M.Pd pengolahan Kue Nusantara Il V D3/B 3 0 3
Seni Penyajian Makanan | D3/B1 2 2

Seni Penyajian Makanan | D3/B1 2 0 2

15

Seni Penyajian Makanan | S1/A1 0 2 0 2

Seni Penyajian Makanan | S1/A2 0 2 0 2

s : Seni Penyajian Makanan | D3/B1 0 2 0 2

19 5B Relimeyat, b Seni Penyajian Makanan _ D3/B2 R 2
Pengembangan Produk Waralaba VII S1/D 0 3 0 3

11

Pendidikan Konsumen 1] S1/A 2 0 0 2

Perencanaan Menu dan Resep Oriental | S1/D 2 0 0 2

20 |Sri Palupi, M.Pd Pengolahan Kue Nusantara | 1] D3/B1 1 2 0 3
Pengolahan Kue Nusantara | 11} D3/B1 1 2 0 3

10

Pengembangan Produk Patiseri V S1/D 0 3 0 3

: o : Patiseri Il V S1/A1 0 3 0 3

21 \Nurulia Wiiayanti, S Pengembangan Produk Patiseri VII S1/A 0 3 0 3
9




Tata Hidang V S1/A1 0 3 0 3
3 Tata Hidang V S1/A2 0 3 0 3
22 |Ngabdul Muni, S.Pd Restoran \Y D3/B 0 3 0 3
9
Patiseri Il ! \% S1/D1 0 3 0 3
23 |Lutfi Riyadh Rahman, S.Pd Patiseri Il iR S1/D2 0 3 0 3
6
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